Vanille/imtKuchen

* Lieblingskuchen meiner Kinder @

Zutaten
1P. Vanillepuddingpulver zum Kochen

200ml Milch

4 Eier, Gr. M

1609 Zucker

200ml Sonnenblumendél
1 TL Vanillepaste

300g Mehl

1 Prise Salz

1 P. Backpulver
Y TL Zimt
etwas Butter fiir die Form

Zubereitung

Puddingpulver mit Milch glatt rithren.
Die Kranzform leicht buttern und in den Kiihlschrank stellen.
Backofen auf 180 Grad Ober/Unterhitze vorheizen.

Eier mit Zucker cremig aufschlagen, die Masse ganz hell und schwer
werden. Mehl Backpulver, Zimt und Salz mischen und ziigig unter die
Eimasse riihren. Teig in die Kranzform fiillen und glatt streichen.
Backzeit: 50-55 Minuten
Stabchenprobe machen.

Den Kuchen nach dem Backen in der Form etwa 10 Minuten ruhen
lassen, dann erst stiirzen.

Auf dem Kuchengitter auskiihlen lassen und mit Puderzucker
bestreut servieren oder nach Belieben verzieren.

Sonja F¥ ster
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