Hunde Kekse

e Unsere Hunde lieben sie.*
Zutaten

Rezept 1:
2 Gliser Baby-Nahrung (erlaubt ist was vertragen wird)
2 Eier, 2 EL 01 (Rapsol, Kokosél ...)
300-400g Haferflocken (je nach Grof3e der Eier)
- wenn keine Allergien vorliegen, kann ein Teil der Haferflocken
auch durch Dinkelmehl,

Mandelmehl oder Kokosmehl ersetzt werden -

Rezept 2:
150g Quark
200g zarte Haferflocken
1Eigelb, 1 EL Honig, 5-6 EL Ol
nach Bedarf ein Schuss Wasser
Rezept 3:
1 Banane, zerdriickt
ein kleines Stiick Ingwer, fingernagelgroB, gerieben
200g Haferflocken, ein Teil kann auch durch Mehl ersetzt werden
Rezept 4:
100g Erdnussbutter, ungesalzen, ungestisst
1509 Apfel, gerieben, 350g Haferflocken
2 EL Kokosdl (anderes Ol geht auch)

eine Handvoll ungesalzene Erdniisse, wer mag

Rezept 5:
250g (Hack-) Fleisch oder 1 Dose gutes Nassfutter
250¢ Dinkelmehlisog Haferflocken, 2 Eigelbe
1 EL Petersilie oder Minze, 120ml Wasser
Zubereitung
Alles miteinander vermengen. Entweder ausrollen und ausstechen oder kleine
Kugeln formen, etwas flach driicken und auf den Zauberstein oder Ofenzauberer
setzen.
Backzeit. mind. 20 Minuten bei 200 - 220 Grad vorgeheizt, Ober/Unterhitze
Danach auskiihlen und noch etwas nachtrocknen lassen. Luftdicht verpackt,
also in einem Behélter mit Deckel einige Tage haltbar.
Tipps: Haferflocken kénnen vorher auch gemahlen werden.
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